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Die spezielle Perforation sorgt
flir eine ideale Warmeverteilung
beim Backen. Die Luft kann durch
die kleinen Locher im Backblech
optimal zirkulieren. Feuchtigkeit
kann entweichen, so dass das
Backgut schén knusprig wird.

Backen it Trend, Fle, Kreafiulat, Freade,
Heisaeiglet und vieleg mehr
Backen macht uns fit. Auf Zusatzstoffe verzichten, wissen,

was drin ist und unbeschwert gesund geniefRen —das ist
Ihnen und uns wichtig.

Mit der Backformen-Serie »AHRENSACHE« gelingen lhnen
selbstgemachte Brétchen, Baguettes oder Burger Buns
ganz einfach. AuBen knusprig, innen locker. Einfach lecker!

Pflegehinweis: vor der ersten Nutzung griindlich reinigen,
nur Handwasche

Anwendungstipp: « bei frischem Teig das Blech leicht mit
Margarine, Butter oder Ol einstreichen

- bei Aufbackbrétchen (z.B. tiefgefroren) — kein Einfetten
notig

Unsere personlichen Lieblingsrezepte finden Sie hier:
https://westmark.de/service-kontakt/rezepte/



The special perforation guaran-
tees ideal heat distribution while
baking. The air can circulate
optimally through the small holes
in the baking tray. Moisture can
escape so that the baked goods
become nice and crispy.
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Baking keeps us fit. Avoiding the use of additives, knowing
exactly what ingredients are in it and enjoying healthy,
carefree food — that is important to you and to us.

With the “AHRENSACHE” series of baking tins, you can
easily make homemade rolls, baguettes or burger buns.
Crispy on the outside, nice and fluffy on the inside. Simply
delicious!

Care instructions: clean thoroughly before first use, hand
wash only

Usage recommendation: - when working with fresh
dough, lightly coat the tray with margarine, butter or oil

« for baked rolls (e.g. deep-frozen products) — no greasing
necessary

You can find our personal favourite recipes here:
https://westmark.de/en/service-contact/recipes/



La perforation spéciale assure une
répartition optimale de la chaleur
lors de la cuisson. Lair peut cir-
culer parfaitement par les petits
trous dans la plaque de cuisson.
Lhumidité peut s’échapper, afin
que les patisseries soient bien
croustillantes.
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creativile, de plaigir, de cowivialile of bien plug.
La patisserie nous met en forme. Se passer d’additifs,

connaitre les ingrédients et profiter sainement sans risque,
c’est important pour vous comme pour nous.

Avec la gamme de moules « AHRENSACHE », vous réussirez
trés facilement des petits pains, des baguettes ou des
pains a burger faits maison. Croustillants a I'extérieur,
moelleux a l'intérieur. Tout simplement délicieux !

Conseils d’entretien: nettoyer soigneusement avant la
premiére utilisation, lavage a la main uniquement

Conseil d'utilisation: « pour une pate fraiche, appliquer un
peu de margarine, de beurre ou d’huile sur la plaque

« pour les petits pains précuits (surgelés par exemple) - pas
nécessaire de graisser la plaque



De speciale perforatie zorgt voor
een ideale warmteverdeling

bij het bakken. Door de kleine
gaatjes in de bakplaat kan de
lucht optimaal circuleren. Vocht
kan ontsnappen, waardoor de
bakproducten krokant worden.

Bakken i cenrend, i, credief, leak,
3(’/5% eh vu,f Merr.

Bakken maakt ons fit. Additieven vermijden, weten wat
erin zit en zorgeloos gezond genieten - dat vinden u en wij
belangrijk.

Met de bakvormen-reeks » AHRENSACHE« kunt u broodjes,
baguettes of burger buns gemakkelijk zelf maken.
Krokant van buiten, zacht van binnen. Heerlijk gewoon!

Onderhoud: grondig reinigen voor het eerste gebruik,
alleen met de handen wassen

Tip voor gebruik: « bestrijk de bakplaat lichtjes met marga-
rine, boter of olie als het deeg vers is « bij het bakken van
oude broodjes (bijv. Ingevroren) is invetten niet nodig



La perforacién especial garantiza
una distribucion ideal del calor al
hornear. El aire circula de man-
era 6ptima por la bandeja para
hornear a través de los pequefios
orificios. La humedad puede salir,
dejando los productos horneados
crujientes.
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Hornear nos pone en forma. Prescindir de aditivos, saber
lo que lleva dentro y disfrutar de un placer saludable, todo
esto es importante para usted y para nosotros.

Con la serie de moldes para hornear »AHRENSACHE«
preparara facilmente panecillos, baguettes o panes para
hamburguesas caseros.

Crujientes por fuera, esponjosos por dentro. jSimplemente
deliciosos!

Instrucciones de cuidado: limpiar a fondo antes del primer
uso, lavar solo a mano

Consejo de empleo: - si la masa es fresca, unte ligeramente
la bandeja con margarina, mantequilla o aceite «

para panecillos precocinados (p. ej. congelados): no es
necesario engrasar el molde



A perfuracao especial garante
uma distribuicdo térmica ideal
durante a cozedura. O ar pode
circular de forma étima através
dos pequenos furos do tabuleiro.
A humidade pode escapar, o

que permite resultados muito
estaladicos.
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Fazer pao deixa-nos em forma. Prescindir de aditivos, saber
quais sao os ingredientes e saborear despreocupadamente
o que é saudavel —isto é importante para si e para nds.

Com as formas da gama »AHRENSACHE« os paezinhos, as
baguetes ou os paes de hamburguer calham sempre bem.
Estaladicos por fora, fofos por dentro. Simplesmente
deliciosos!

Recomendacao de cuidado: lavar muito bem antes da
primeira utilizacao, apenas lavagem a mao

Aplicacao recomendada: - no caso de massa fresca, untar
ligeiramente o tabuleiro com margarina, manteiga ou dleo
« no caso de paezinhos pré-cozidos (por ex. ultracongela-
dos) — ndo é necessario untar o tabuleiro



La speciale perforazione garan-
tisce una distribuzione ideale del
calore durante la cottura. Laria
puo circolare in modo ottimale
passando dai piccoli fori presenti
nella teglia. Lumidita puo fuo-
riuscire, in modo che la pasta in
cottura risulti gia croccante.

Cucinare yﬁm{im wmoda, file, crealivila, aﬂﬂﬁrm.
almogfera infima e wotlo alfre.

Cucinare ci mantiene in forma. Per noi e per voi &
importante rinunciare a qualsiasi additivo e sapere cosa
c’e dentro ai nostri piatti, assaporandoli in modo sano e
spensierato.

La serie di stampi »AHRENSACHE« vi permettera di realiz-
zare in modo semplicissimo pane, baguette e panini per
hamburger fatti in casa.

Croccanti fuori e morbidi dentro. Assolutamente deliziosi!

Indicazione per la pulizia: prima dell’utilizzo iniziale, pulire
con cura solo lavando a mano

Consigli per I'uso: « per la pasta fresca, applicare sulla
teglia un leggero strato di margarina, burro o olio

« per panini precotti (ad es. congelati) — non é necessario
ungere la teglia



Specjalna perforacja zapewnia
idealny rozktad ciepta podczas
pieczenia. Powietrze moze opty-
malnie cyrkulowac przez mate
otwory w blasze do pieczenia.
Mozliwos¢ uchodzenia wilgoci,
dzigki temu wypieki bedg bardziej
chrupigce.

Piecgenie To trend, fyl, kreafipanose, radosc,
guojgkos¢ L uiele wiecej.

Dzigki wtasnym wypiekom jestesmy w formie. Rezygnacja
z dodatkéw, Swiadomosc tego, co jemy, rozkoszowanie sie

zdrowym jedzeniem —to wazne dla kazdego - dla Pafistwa
idlanas.

Za pomoca form do pieczenia z serii »AHRENSACHE« moz-
na z fatwoscig wykona¢ domowe butki, bagietki lub butki
do burgeréw. Chrupigce na zewnatrz, puszyste w Srodku.
Po prostu pyszne!

Wskazowki pielegnacyjne: umy¢ doktadnie przed
pierwszym uzyciem, zmywac tylko recznie
Wskazowka uzytkowa: « do pieczenia ciasta Swiezego
blache nalezy posmarowac lekko margaryna, mastem
lub olejem « do wypiekania butek (np. zamrozonych)
nattuszczanie jest zbedne



Perforatia speciala asigura o
distribuire ideald a caldurii in tim-
pul coacerii. Aerul poate circula
intr-un mod optim prin gaurile
mici din tava de copt. Umezeala
se poate elimina astfel incat
produsul copt va deveni placut

de crocant.
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Prepararea la cuptor ne tine in forma. Sa renuntam la
aditivi, sa stim ce se afla induntru si sd savurdm produse

sanatoase, fard sa ne facem griji este important si pentru
noi, si pentru dvs.

Cu seria de forme de copt »AHRENSACHE« veti reusi sa
preparati chiar dvs. chifle, baghete sau chifle pentru ham-
burgeri, intr-un mod foarte simplu. Crocant pe dinafara,
delicios in interior. Pur sisimplu, delicios!

Instructiuni de intretinere: a se spala temeinicinainte de
prima utilizare, exclusiv manual

Sugestii pentru utilizare: « Dacd folositi aluat proaspat,
ungeti tava usor cu margarind, unt sau ulei « Daca folositi
chifle precoapte (de exemplu, congelate), nu este necesara
ungerea



Specidlni perforace zajisti idedIni
rozvadéni tepla pfi peceni. Vzduch
miZe optimalné cirkulovat v
pecicim plechu diky malym
otvorlim. Vlhkost miize unikat,
takze bude pecivo perfektné
kfupavé.

Peceni 5%@‘0%0{, @t krealivilu, raﬂ(w}t
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Peceni nas udrzujte ve formé. Zfeknéme se pfisad, vime, co
je vtom, uzivejme si zdravych pokrmii —to je diileZité pro
vas i pro nas.

Radou forem na peceni »AHRENSACHE« si snadno vyrobite
domaci housky, bagety nebo hamburgery.
Zvenku kfupavé, uvnitf nadychané. Zkratka chutné!

Pokyny k o3etfovani: pfed prvnim pouzitim je pofadné
umyijte, jen ru¢né

Tipy k pouziti: - pokud je tésto Cerstvé, plech lehce potrete
margarinem, maslem nebo olejem «u pecenych housek
(napt. hluboce zmrazenych) — neni potfeni tukem potfebné



H ed1kn) didtpnon ppovtilet

YL TNV ISAVIKY) KATAVOUN TG
BeppoTnTag Katd 10 Yrjowo. O
aépag Uropei va KuKAodopei Le
TOV KAAUTEPO TPOTIO PETA aTtd TIG
HIKPEG TPUTEG 0TO Tayi. H uypacia
Hrtopel va Eepevyel £ToL WOTE TO
TIPOIOV va gival Tpayavo.

To Ynowo eival pdéda, GTUA, SnUIoUPYIKOTNTA,
Xapd, dveon oTo OTIiTL Kat TIOAAA TteplocdTeEPa.
To Yoo pag kpatdet oe Gopua. Xwpig mpdodeteg

UAEG, YVWPITETE TLTIEPIEXEL KAL UTTOPEITE VA ATTOAAUOETE
EEYVOLaoTA KaL VYLEWVA - AUTO gival ONHAVTIKO yla €06G Kat
yla epag.

Me Tig pOpueS Ynoiuatog Tng oelpdg «AHRENSACHE»
prtopeite va GTIEEETE OTITIKA PWHAKLA, PUTIAYKETEG 1)
YWHAKLA YA UTTEPYKEP.

Tpayavd eEwTtepikd, appata oTo EOWTEPIKO. ATIAA VOoTIua!

Odnyieq Pppovtidag: va kabapifovTal EMPEAWS TIPLV artd TNV
TIPWTN XPron, TAUCIUO HOVO OTO XEPL

ZUPPBOUAY| Xpriong: ¢ Ze Tiepintwon ppeokiag JUUNG,
aAeipete ehadpd To TaWi pe papyapivn, Boltupo 1 Aadt

* o€ PWHAKLA VIO POLHO (TT.X. KaTEYUYHEVQ) - Sev Xpeldletal
Karola Awrtapry ovoia



CnieuuasnbHasn nepgopaums
obecneyvBaeT uaeanbHoe
pacnpegeneHve Tenaa npu
Bbineyke. ManeHbKune oTBepcTUA
B NPOTMBHE 06ecrneynBatoT
ONTUMASbHYIO LMPKYNALMIO
BO3ayxa. Bnara momer
yNeTy4MBaTbCA, YTO NO3BONAET
BbINEKaTb BKYCHblE XpyCTALLME
NPOAYKTbI.

XneboneyeHune — 310 TpeHA, CTU/b, TBOPHECTBO,
pazocTb, AOMALLHWI YIOT U MHOFOE ApYroe.

Xne6oneyeHne AaéT HaM XopoLlee CaMOo4yBCTBUE.
OTKasaTbCA OT NULLEBbIX 06aBOK, 3HATb, YTO COAEPHKUTCA

B NPOAYKTE, M 6E3MATEKHO HacnamAaTbCA 3[0POBO €01 —
3TO BAXHO M BaM, U Ham.

C nomolLLbo IMHelKK hopM Ans Bbinedkn «AHRENSACHE»
BaM GyZIeT O4EHb NMPOCTO BbINEKaTb COGCTBEHHbIE GY/IO4KM,
6areTbl UK ByNoYKM AR Byprepos.

CHapymu xpycTawme, BHyTpy MArkue. OyeHb BKyCHble!

MHdopmauumsa no yxoay: nepez nepsbiM UCNOIb30BAHMEM
TLaTeNbHO BbIMOMTE, MbITb MOXHO TO/IbKO BPYYHYIO
PeKomeHAaumnm no NpUMEHEHUIO: ® NPK UCMOb30BaHWUM
CBEEro TecTa c/ierka CMambTre NpoTUBEHb MaprapuHoM,
C/IMBOYHBIM M/IM PACTUTE/IbHBIM MAC/IOM ® Npu
MCNob30BaHWM nonydabpuKkaToB Gyno4eK (Hanpumvep,
CBEMEMOPOMEHBIX) CMa3blBaHWA He TpebyeTca
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